fIAN [1A

Frakl. 17.00 - 20.30

Kgb vores vin menu og fa 1 glas bobler, 1 glas af den anbefalede
hvid og red, samt en valgfri kop kaffe

Forret
Fransk lggsuppe
Serveres med gratineret brgd

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Sensas, Chardonnay, Languedoc

Hovedret
Kalve médaillons med bacon

Serveres med saesonens gr@gnt, pommes fermiére og sauce choron

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Zenato, Ripassa Valpolicella Ripasso Superiore, Veneto

Dessert
Appelsin panna cotta
Serveres med rasyltet blodappelsin og tuille

2 retters menu kr. 375,-
3 retters menu kr. 425,-
Vin menu inkl. kaffe kr. 299,-

@

KGL. HOFLEVERAND®R

KJAR SOMMERFELDT




Husk alle vores retter kan laves glutenfri!
Husk ogsa at alle vores retter kan kgbes som takeaway!

SNACKS

Snack braet kr. 99,-
med brad, smar, oliven, saltede mandler, chorizo & Serano skinke

Grove fritter serveret med ketchup, remoulade eller aioli kr. 59,-
Oliven eller saltede mandler kr. 39,-
COZY's tapasbraet kr. 229,-

Med 3 slags ost, chorizo, Serano skinke, oliven,
saltede mandler, brgd & smgr

Sl RRERRN

Frakl. 12.00 - 16.00
COZY'’s Stegte sild med kapers, rodlgg, hevlet peberrod og sennep

£g & rejer med mayonnaise, rogn, tomat, pyntet med urter

Honsesalat med asparges, skalottelgg, syltede rabarber og spred skind

Roastbeef med remoulade, peberrod, syltede agurker og ristede lgg
Pandestegt fiskefilet med rejer og remoulade, pyntet med dild
Kamsteg med redkal, syltede agurker, appelsin og mayonaise

Klassisk ostemad med fransk dijonsennep, redlgg og urter
1 stykke pr. person kr. 99,-

2 stykker pr. person kr. 189,-
3 stykker pr. person kr. 249, -




FORREITER

Jordskokke suppe kr. 129,-
Serveres med jordskokke chips, bacon, brgdcrutons og grgn olie

Roget laksemousse kr. 139,-
Serveres pa en bund af sprgd salat med able, asparges, rédlgg, urter og ristet rugbred

Sauterede tigerrejer kr. 139,-
Serveres med hvidlgg, oliven, forarslgg, kapers, cherrytomater, brgd og smer

HOVEDREITER MED FISK ELLER KYLLING

Tilkgb en side salat til din hovedret kr. 48,-

Stjerneskud kr. 229,-
Pandestegt rodspeettefilet, dampet rgdspaettefilet, rejer, reget laks, rogn,
skaldyrs dressing, serveret pa smgrstegt bred og salat
Ekstra stegt fisk kr. 60,-

Bagt kuller kr. 258,-
Serveres med arstidens grgnt, pastinak puré, syltede tyttebaer,
urter, kogte kartofler og brunet smgr

COZY’s sprode kyllinge burger kr. 199,-
Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med sprgd salat,
syltede drueagurk, syltede redlgg og tomat kompot
serveres med grove fritter, ketchup, remoulade, chilimayonnaise, mayonnaise eller aioli
Tilkob Skysauce eller bearnaise til din burger kr. 39,-

HOVEDRETTER TI1 VEGETAREN

Tilkgb en side salat til din hovedret kr. 48,-

COZY vegetar burger kr. 199,-

Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med saltbagt selleri, syltede portobello svampe,
cheddar, spred salat, syltede drueagurker, tomat kompot og syltede rgdlgg
Serveres med grove fritter, ketchup, remoulade, chilimayonnaise, mayonnaise eller aioli
Tilkeb bearnaise til din burger kr. 39,-

Svampe risotto kr. 199,-
Med shiitake svampe, champignon, graeskar, syltede svampe og parmesan




OBS!! Alt okse/kalve kod bliver som udgangspunkt medium stegt.

HOVEDRETTER TIED OKSE/KALV ELLER SVIN

Tilkgb en side salat til din hovedret kr. 48,-

Wienerschnitzel kr. 249,-
Af kalvefilet, serveres med pommes sauté, aerter, citron, peberrod og kapers
Veaelg mellem smgrsauce eller skysauce

Pariserbgf kr. 189,-
Serveres med kapers, friske rgdlgg, hgvlet peberrod, syltede redbeder, pickles og ra
aeggeblomme

COZY'’s oksekgds burger kr. 199,-
Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med spred salat, syltede drueagurk, syltede
redlgg, tomat kompot, sprgd bacon og cheddar,
serveres med grove fritter, ketchup, remoulade, chilimayonnaise, mayonnaise eller aioli
Tilkeb Skysauce eller bearnaise til din burger kr. 39,-

COZY'’s gourmet burger kr. 219,-
Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med culotte steg, sprod salat, syltede
drueagurk, syltede rgdlgg, tomat kompot og cheddar,
serveres med grove fritter, ketchup, remoulade, chilimayonnaise, mayonnaise eller aioli
Tilkeb Skysauce eller bearnaise til din burger kr. 39,-

Okse ribeye 2509 kr. 379,-
Serveres med arstidens grent, grillet forarslgg, grove fritter og bearnaise

Spareribs lille kr. 199,- stor kr. 225,-
Serveres med cremet coleslaw, grove fritter, ketchup, remoulade, chili mayonnaise,
mayonnaise eller aioli

Vintersalat kr. 179,-
Med marineret culotte, rgd spidskal, sprede gulergdder, granataeble,
pastinak og ristede graeskarkerner

Braiseret svinekaber kr. 275,-
Serveres med graeskar puré, arstidens grgnt, bagt grov kartoffelmos og braiser sauce




(1L BENENE

Til og med 12 ar

Borne burger kr. 99,-
Briochebolle med bgf og ost. Ved siden af salat, tomat og agurk
Serveres med grove fritter, ketchup og remoulade

Stegt fiskefilet kr. 99,-
Serveres med tomat, agurk, grove fritter, ketchup og remoulade

Sprode kyllingestykker kr. 99,-
Serveres med tomat, agurk, grove fritter, ketchup og remoulade

Borne spareribs kr. 99,-
Serveres med cremet coleslaw, grove fritter, ketchup og remoulade

Vaniljeis og jordbaeris kr. 69,-
Serveres med tivoli krymmel

Pandekage kr. 79,-
Serveres med vaniljeis, jordbaeris og krymmel

DESSERIED

COZY'’s ostebraet kr. 149,-
Serveres med 3 slags ost, sylt og ristet rugbred

Gl. dags ablekage kr. 99,-
Serveres med flgdeskum og aeblechips

Créme brulée kr. 99,-
Serveres med havtornsorbet og knas

Pandekager kr. 99,-
Serveres med vaniljeis og chokoladesauce

Elevens dessert kr. 99,-
Du kan altid spgrge tjeneren, hvis ikke det skal veere en overraskelse

Manedsmenu dessert kr. 99,-




DUINKS

Dark n” stormy (Rom, lime og Ginger Beer) kr. 95,-
Cuba Libre (Rom, lime og Coca Cola) kr. 95,-
Gin n’ Tonic (Gin og tonic) kr. 95,-

Denne kan laves med alkoholfri gin

Gin Hass (Gin, mango og lemon) kr. 95,-
Denne kan laves med alkoholfri gin

Aperol spritz (Aperol, musserende vin og danskvand) kr. 95,-

BUBLEY

Valento, Spumante Brut, Italien kr. 325,-/ 79,-
Spumante med en flot ren bouquet, med nuancer af paere, aebler og citrusfrugter

Caprice de Lune Rosé, Beaujolais, Bourgogne kr. 339,-/ 79,-
Frisk, frugtagtig og mousserende rosévin med en let behagelig sedme (kun 8% alkohol)

Maison Albert Sounit, Crémant de Bourgogne, Cote Chalonnaise ... ... .. ... kr. 449,-
Delikat og afbalanceret med en blgd og harmonisk afrunding

Moet & Chandon, Imperial Rosé kr. 999,-
Den er spontan og forfgrende med fremtraedende aromaer af ribs og vilde jordbaer

Moet & Chandon, Brut Imperial kr. 999,-
Delikat og afbalanceret med en blgd og harmonisk afrunding

DESSERTVIN

Volpi, Moscato d'Asti, Piemonte kr. 335,- / 89,-
Pragtfuld og frisk duft af eksotisk frugt. Sgd, fin og let perlende
med tydelig Moscato aroma




VIDVIN

Maison Louis Jadot, Petit Chablis, Bourgogne, Chablis 499,- /115,
Harmonisk vin med stringent mineralitet, passer sig godt til al slags skaldyr

(Husets) Sensas, Chardonnay, Languedoc 339,-/79,-
Fyldig, let fadlageret vin med nuancer af fersken, abrikos og ananas

Bestheim, Riesling - Classic, Alsace 2019 379,-/ 95,-
Frisk og frugtagtig gylden Riesling med velstruktureret, tgr smag og delikate frugtnoter af citrus og grape

Chiaro di Luna, Pinot Grigio/Catarratto, Sicilien 359,-/ 89,-
Aromatisk, fyldig halvtgr vin med banan og fersken nuancer

The 3 Wooly Sheep, Souvignon Blanc, Marlborough 399,-/99,-
Leekker, moderne vin med liflig og saftig inferno af ananas og grapefrugt

(Alkoholfri 0,0%) Riffel, Traubensaft, Rheinhessen 379,-/ 95,-
Frugtig og fyldig, Weingut Riffels druesaft

/

DOSEVIN

Chateau d’Esclans, The Pale Rosé by Sacha Lichine, Vin de Pays du Var 399,- / 99,-
Nyplukkede rade baer, hvide blomster og ferskentoner veelter op ad glasset, mens vinen pa tungen er elegant og frisk
med en lang eftersmag

(Husets vin) Tebaldo, Rosato, Puglia, Italien 339,-/79,-
Let og laeskende rosévin med frugtig bouquet

Pierre Brévin, Rosé d’Anjou, Loire 359,-/ 89,-
Laeskende, smuk rosé hvor frugtaromaer, med nyplukkede hindbaer og skovbeer veelder op i glasset

PAOVIN

Marziano Abbona, Barolo — La Pieve, Piemonte 545,-
En Barolo med det modern preeg — frugtig, saftig, potent og slank men muskulgs

Tommasi, Amarone della Valpolicella Classico, Veneto 639,-
Tar og kraftig Amarone med en blgd og let behagelig bitter eftersmag

Peter Sisseck, PSI, Ribera del Duero 659,-
Intens og velsmagende med en friskhed som giver vinen en behagelig kant

(Husets vin) Sensas, Cabernet Sauvignon/Syrah, Languedoc 339,-/79,-
Fyldig, blad vin med brombaer og vanilje i smagen

Brazin, Zinfandel, California, Lodi 429,- / 109,-
Amerikansk Zinfandel, ndr den er flOttest! Mgrk farve og intens naese af krydderier og kaffe. | smagen fornemmes blommer,
chokolade og vanilje

Noble Vines, 337 Cabernet Sauvignon, California, Lodi 419,- / 105,-
Blgd og velafbalancerede med en lidt krydret smag, med nuance af brombaer og solbaer

Zenato, Ripassa Valpolicella Ripasso Superiore, Veneto 499,- / 115,-
Zenatos Ripassa er en fornem repraesentant for typen. En vin der tager det bedste fra begge verdner. Valpolicellaens intense
kirsebeer noter og ranke struktur, kombineret med Amaronens intensitet, dybde, blomme og krydderi

Domaine Albert Sounit, Bourgogne Rouge - Vieilles Vignes, Bourgogne 439,- / 109,-
Kompleks og harmonisk — med masser af sprgdhed og frugtkarakter

(Alkoholfri 0,0%) Oddbird, Domaine de la Prade, Merlot & Shiraz 369,- / 95,-
Smagsfyldt, gkologisk Merlot/Shiraz, der er 100% befriet for alkohol.




fL DA FAD

Carlsberg Pilsner 4,6% kr. 69,-/ 55,-
En harmonisk balance mellem bitterhed og aeble. En smuk lysgylden gl med duft af fyrretrae og
hasselngd

Stor / Lille

Tuborg Classic 4,6% kr. 69,-
Danmarks fgrste “Classic” har en ristet smag og en let sgdme. Duften er frisk

Brooklyn Stonewall Inn IPA 4,6% kr. 69,-

En moderne, frisk og let drikkelig IPA, med en tropisk aroma, og mild efterbitterhed
Grimbergen Blonde 6,7% kr. 69,-/ 55,-
@llen byder pa en rund sgdme fulgt af en mild, behagelig bitterhed, der giver en elegant balance
Grimbergen Double 6,5% kr. 69,-/ 55,-
Belgisk klostergl med en indledende sgdme og en passende bitterhed.

Brewmasters India Pale Ale 5,2% kr. 69,-

En ravgylden ale med en frisk humleduft, en velbalanceret smag og en god efterbitterhed
Kronenbourg Blanc 5,0% kr. 69,-/ 55,-

Hvede gl med en frisk og syrlig duft. @llen giver en blgd, cremet mund fylde med bade elementer af

ALKOROLFRI 61

Flaske
Brooklyn Special Effect Hoppy Lager 0,4% kr. 59,-
En laeskende gl med stor humlekarakter og eftersmag.
Kronenbourg blanc 0,0% kr. 59,-
1664 Blanc alkoholfri byder pa samme sedmefulde smag og friske duft som en almindelig Blanc
Nordic Gylden Bryg 0,0% kr. 49,-
En klar, alkoholfri pilsnergl med en fint balanceret smag
Erdinger Weissbier 0,4% kr. 69,-

En klassisk hvede gl fuld af frugtig velsmag og sgdme uden det normale alkohol indhold

fL DA FLASKE

Flaske
Erdinger Weissbier 5,3% kr. 69,-
Klassisk bayersk Weissbier. Smagen er velafbalanceret og frisk med rige frugtige noter
Erdinger Dunkel 5,3% kr. 69,-
En merk, ufiltreret hvedegl fra Bayern. Smagen og duften er frugtig og har noter af sgd karamel
Grgn Tuborg 4,6% kr. 45,-
Danmarks fgrste pilsner. Smagen er mild og frisk med en let efter bitterhed

SODAVAND, VAND 06 SAFI

Stor / Lille
Flere varianter kr. 59,-/ 39,-
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, Gingerbeer og Tonic
Hildon mineral vand med brus kr. 59,-/ 39,-
Fritz-Kola eller Fritz-Kola Light kr. 69,-/ 49,-
Postevand pr. person kr. 25,-
Pkologisk saft kr. 69,-/49,-

Hyldeblomst, eeblemost eller rabarber




SDIRITUS

Snaps 3 cl. kr.
Bitter 3 cl. kr.
Liker 3 cl. kr.
Portvin 6 cl.

Warre's Warrior Finest Reserve, Douro kr.
Gin3cl.

CPH Copenhagen original herbs kr

Tanqueray gin 0% kr

Rom 3 cl.

Diplomatico Res. Exclusiva kr

A. H. Riise, Danish Navy Frogmann kr

Cognac 3 cl.

Ledpold Gourmel-Premiéres Saveurs kr.
Braastad XO kr.
Whisky 3 cl

GlenDronach 12 years kr.
Sort kaffe kr.
Americano kr.
Espresso kr.
Cappuccino kr.
Latte kr.
Latte Macchiato kr.
Cortado kr.
Varm chokolade med maelkeskum kr.
Varm chokolade med fledeskum kr.
Chokochino kr.
Chai latte kr.
Iskaffe kr.
Te (flere forskellige varianter) kr.
Irish coffee kr.
Lumumba kr.
Dobbelt shot spiritus kr.

49,-
49,-

49,-

79,-/ 329,-

.49,-
.49,-

. 69,-
. 89,-




[IANEDENS MIENU APRIL

Frakl. 17.00 - 20.30

Kgb vores vin menu og fa 1 glas bobler, 1 glas af den anbefalede
hvid og red, samt en valgfri kop kaffe

Forret
Dampet torsk
Serveres med sauteret spinat, hvidlag, skalottelag og beurre blanc

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Bestheim, Riesling - Classic, Alsace 2019

Hovedret
: Steak af okse striploin
~ .| Serveres med saesonens grant, stegte syltede perlelgg, shiitake stav, |

trgffel pommes puré og en grillet Iagsauce

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Brazin, Zinfandel, California, Lodi

Dessert
Pocheret rabarber
Serveres med broken gel af rabarber, hasselnad tuille, vaniljeis og
krystalliseret hvid chokolade

2 retters menu kr. 375,-
3 retters menu kr. 425,-
Vin menu inkl. kaffe kr. 299,

@

KGL. HOFLEVERAND®R

KJAR SOMMERFELDT




	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10

